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Uber 300 Sammlerfamilien
pfliccken exklusiv fiir uns
diese hochwertigen Friichte,
die auf keinen Plantagen
wachsen, sondern wild im
Westen Amazoniens und von
einzigartiger Qualitit sind.
Diese Baume sind bis zu
100 Jahre alt.
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Sie gedeihen dort im Schatten
grofer Regenwaldbdaume in
einem idealen Mikroklima. Im
Gegensatz zum Plantagenanbau
sind die Friichte viel kleiner und
wachsen nur einmal im Jahr.

Wir arbeiten bei diesem

Projekt zusammen mit dem
Regenwald-Institut in Freiburg.
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Nach dem Ernten der Friichte
werden die Bohnen entnommen,
fermentiert und an der Sonne
getrocknet.

Volker Gmeiner
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Victoria Grazia, Julia Gmeiner

Wir freuen uns sehr mit
diesem Projekt den Sammler-
familien einen dauerhaft
fairen Preis und langfristig
eine konstante Einnahmequelle
zu garantieren.

Fir unsere geschitzten Kunden
und Schokoladenliebhabern
kénnen wir dadurch eine einzig-
artige Qualitit aus diesen wild-
wachsenden Friichten herstellen.

Thre Familie Gmeiner
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Christine & Volker Gmeiner
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Gmeiner-Spezialititen

aus Wildkakao:

Schokolade 71 % Wildkakao pur
Schokolade 67 % Wildkakao & Kaffee
Schokolade 4.5 % Wildkakao & Vanille

Wilde Amazonas - Triiffel
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